
Deckenhaube ALH­8



Deckenhauben stellen das durchdachte Abluftkonzept im privaten Küchenbau dar. Konzeptionell sind die
Hauben aus der Grossküchentechnik hergeleitet. Die in Chrom­Nickel­Stahl gefertigte Ablufthaube besticht
durch den einfachen Aufbau und die schlichte Eleganz. Kubisch klar und funktionell richtig für ein neues
Kocherlebnis. Kopffreiheit und ungehindertes Arbeiten sind garantiert, mit grossem Fangraum für den
aufsteigenden Dampf.
Die Haube wird ideal direkt an die Decke montiert oder, je nach Situation, mit einem Abstand zur Decke
befestigt. Die Einbauhöhe vom Boden bis zum unteren Rand der Haube kann ab 2 m und mehr geplant
werden.

1 Einsatzgebiet
Ablufthaube über Kochinseln und über wandanschliessenden
Koch­ und Backstellen. Variable Abluftleistung nach Bedarf
durch den Einsatz mehrerer Filter. Mit externem Ventilator für
praktisch geräuschlosen Betrieb.

2 Aufbau
Der Haubenkörper ist im Grundriss quadratisch oder
rechteckig. Die Standardhöhe beträgt 350 mm mit kurzen
Filtern, oder die Höhe wird den räumlichen Verhältnissen
angepasst. Der Mantel ist nahtlos umlaufend bis 4 m Länge
und 1.5 m Breite. Grössere Hauben werden mehrteilig
hergestellt.
Der untere Rand der Haube ist mit einer umlaufenden Rinne
mit leichter Anzugschräge versehen. Diese hält den
Niederschlag zurück. Es können aber auch Kellen,
Kochbesteck, Pfännchen, etc. angehängt werden.
Der Zwischenboden mit den Filtern und dem umlaufenden
Leuchtenband ist zurückversetzt, dadurch bildet sich ein
grosszügiger Fangraum für aufsteigende Dampfschwaden.
Die Anzahl Patronenfilter werden nach Bedarf ausgelegt.
Das Licht in der Haube ist auf Zwischenbodenhöhe ein
allseitig umlaufendes Leuchtenband gegen den Mantel.
Die Abluftleitung wird oben an der Haube angeschlossen,
direkt aus der Decke oder in der Zwischendecke, aber auch
als sichtbare Freileitung mit dem Haubenabgang nach oben.
Der Ventilator ist bauseits auf dem Dach oder an einer
Aussenwand vorzusehen. So werden minimalste
Betriebsgeräusche im Raum erreicht.
Optional kann ein Ventilator eingebaut werden, dadurch wird
auch Umluftbetrieb möglich.

3 Filter
Die Patronenfilter werden im Zwischenboden mit einem
Drehverschluss gehalten. Durch eine kurze Drehbewegung
können die Filter gelöst und wieder angebracht werden. Die
Fettauffangschale zum Filter ist ebenfalls mit einem
Drehverschluss am unteren Filterende befestigt. Kurzes
drehen, löst diese vom Filterkörper.
Der Filterkörper ist aus Aluminium­Streckmetall. Er kann in
der Spülmaschine gereinigt werden. Reinigung nur mit
Heisswasser in einem separaten Spülgang oder im
Handabwasch mit normalem Geschirrspülmittel erhält den
Glanz. Aluminium kann in der Spülmaschine oder je nach
verwendetem Reinigungsmittel matt werden.
Abmessungen inkl. Fettauffangschale:
Patronenfilter kurz, Typ CHC­K: D = 250 mm, L = 220 mm
Patronenfilter lang, Typ CHC­L: D = 250 mm, L = 380 mm
Wartung: Der Fettfilter sollte regelmässig, je nach Belastung,
gereinigt werden.

4 Option Ventilator
Jeder Ventilator wird in Kombination mit einem Filter
eingesetzt. 1­2 Filter sind sinnvoll. Die Luftfördermenge liegt,
je nach Leitungsführung, ­Querschnitt und Anzahl und Art der
Ventilator­ / Filterkombination zwischen 400­1600m3/h.
Der verwendete Standard­Ventilator hat 3 Leistungsstufen.
Durch den Einbau des Ventilators in der Haube werden auch
gleichzeitig die Geräusche miteingebaut.
Für einen möglichst leisen Betrieb ist die Verwendung eines
externen Ventilators zu empfehlen.
Weitere Lösungen wie z.B. Ventilatorbox im Nebenraum oder
in separatem Schrank sind jeweils objektbezogen auf Anfrage
erhältlich.
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Die bewährten Deckenhauben gibt es in der
Grösse 1200 x 900 x 330 mm auch mit
Umluftventilation, für den Betrieb der
Deckenhaube ohne Abluftführung nach
Aussen.
Für die Umluft werden ein Fettfilter
Camfil kurz, ein Ventilator und zwei
Aktivkohlefilter eingebaut. Die umgewälzte
Luftmenge beträgt max. ca. 400 m3/h.
Die 2 ausgiebigen Aktivkohlefilter­Patronen
sorgen für eine effiziente Adsorption der
Geruchsstoffe bei anhaltend langer
Standzeit.
Durch das grosse Füllvolumen von 8,6 L
Aktivkohle, 4,3 L/Patrone, verlängert sich das
Wartungsintervall. Ein deutlicher
Komfortgewinn.

Die Deckenhauben eignen sich für die Anordnung über dem freistehenden
Küchenkorpus, z.B. einer Kochinsel. Sie können aber genau so gut bei rückseitig an
die Wand anschliessenden Küchen eingesetzt werden.
Der Haubenkörper hat jeweils eine Distanz von 8 cm zur Decke. In diesem
Zwischenraum wird die gefilterte Luft ausgeblasen. Die allseitig austretende Luft
bewirkt eine vertikal zirkulare Luftbewegung rund um die Kochstelle, so dass die
Raumluft möglichst weit erfasst und durch die Filter geleitet wird.
Wartung: Die Aktivkohlefilter sollten je nach Belastung mind. jährlich ausgetauscht
werden. Sie können mit dem normalen Hauskehricht entsorgt werden. Merkmal für
den Ersatz: Werden Küchegerüche nicht mehr effizient beseitigt sollten die Filter
getauscht werden.

6 Beleuchtung
Die umlaufende Illumination bewirkt eine gleichmässige
Ausleuchtung der Arbeitsfläche. Daraus entsteht eine diffuse
Lichtverteilung und ein angenehmes Arbeitslicht mit leichtem
Kontrast und gut ausgeleuchtetem Sichtfeld.
Leuchtstoffröhren T5 zusammen mit den modernen
elektronischen Vorschaltgeräten ergeben einen sehr
ökologischen und niedrigen Stromverbrauch.
Die Leuchtstoffröhren haben eine sehr lange Lebensdauer
von bis zu 20'000 Stunden. Das entspricht bei einer täglichen
Brenndauer von 3 Stunden einer Lebenserwartung von
18 Jahren, abhänging von der Schalfhäufigkeit. Der danach
anstehende Austausch der Lampenröhre erfolgt
wartungsfreundlich nach unten.
Leuchtstoffröhren
Typ: T5 (d=16mm)
Längen: 549 mm / 24 W und 849 mm / 39 W
Farbe: 840 / Coolwhite dlx / 4000 K

7 Elektrischer Anschluss
Die Elektrik der Haube ist komplett vorverdrahtet. Der
Anschluss erfolgt bauseits auf vorbereitete Klemmen.

7.1 Beleuchtung
El.­Zuleitung 230V/50Hz 6A ab bauseitigem Wand­ /
Lichtschalter.

7.2 Ventilator
Der Standard Ventilatormotor verfügt über mehrere
Drehzahlstufen. Für die Option Ventilator ist eine El.­Zuleitung
230V/50Hz 6A (5 x 1.5mm2) ab bauseitigem Mehrfach­
Drehschalter mit Nullstellung (0­1­2­3) vorzusehen.

7.3 Position El.­Anschluss
Vorzugsweise ist der Elektroanschluss gemäss Abbildung
vorzusehen. Andere Zuleitungspositionen sind nach
Absprache möglich.

8 Abluftanschluss
Wie abgebildet ist der Abgang der Abluft nach oben. Der
Anschluss erfolgt ab Decke bündig zum Haubendeckel. Die
Position des Abluftanschlusses im Grundriss richtet sich nach
der Anzahl und Lage der Filter und wird bei Bestellung
definiert.
Empfohlener Durchmesser ab DN 200 mm.
Als Variante sind auch mehrere kleine Anschlüsse möglich.
Bei der Lüftungsplanung ist die Verschlussklappe bauseits
vorzusehen, gesteuert oder mit Überdruck öffnend.

Umluft

Die Raumluft kann zusätzlich gefiltert / neutralisiert werden,
indem die Ventilation der Haube über den Kochprozess
hinaus noch eingeschaltet bleibt.

Der Filtertausch erflogt durch Herabschwenken des
verschraubten Zwischenbodens. Eine kurze Drehung der
Filterpatronen löst diese aus der Aufnahme (Bajonett).
Typ Aktivkohlefilter CC­G 2600 (2 Stk)
Abmessung: D = 147 mm x L = 450 mm
Gewicht:: 2.7 kg/Stk

5 Deckenhauben im Umluftbetrieb
Speziell geeignet für MINERGIE®­Bauten und überall dort, wo keine Abluftinstallation vorhanden ist.
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Die umlaufende Illumination bewirkt eine gleichmässige
Ausleuchtung der Arbeitsfläche. Daraus entsteht eine diffuse
Lichtverteilung und ein angenehmes Arbeitslicht mit leichtem
Kontrast und gut ausgeleuchtetem Sichtfeld.
Leuchtstoffröhren T5 zusammen mit den modernen
elektronischen Vorschaltgeräten ergeben einen sehr
ökologischen und niedrigen Stromverbrauch.
Die Leuchtstoffröhren haben eine sehr lange Lebensdauer
von bis zu 20'000 Stunden. Das entspricht bei einer täglichen
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Typ: T5 (d=16mm)
Längen: 549 mm / 24 W und 849 mm / 39 W
Farbe: 840 / Coolwhite dlx / 4000 K

7 Elektrischer Anschluss
Die Elektrik der Haube ist komplett vorverdrahtet. Der
Anschluss erfolgt bauseits auf vorbereitete Klemmen.

7.1 Beleuchtung
El.­Zuleitung 230V/50Hz 6A ab bauseitigem Wand­ /
Lichtschalter.

7.2 Ventilator
Der Standard Ventilatormotor verfügt über mehrere
Drehzahlstufen. Für die Option Ventilator ist eine El.­Zuleitung
230V/50Hz 6A (5 x 1.5mm2) ab bauseitigem Mehrfach­
Drehschalter mit Nullstellung (0­1­2­3) vorzusehen.

7.3 Position El.­Anschluss
Vorzugsweise ist der Elektroanschluss gemäss Abbildung
vorzusehen. Andere Zuleitungspositionen sind nach
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8 Abluftanschluss
Wie abgebildet ist der Abgang der Abluft nach oben. Der
Anschluss erfolgt ab Decke bündig zum Haubendeckel. Die
Position des Abluftanschlusses im Grundriss richtet sich nach
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Darstellung Haube von unten mit 2 Filtern. Im Schnitt sichtbar die eingebauten
Leuchten mit der umlaufenden Abdeckung.

Umluft

5 Deckenhauben im Umluftbetrieb
Speziell geeignet für MINERGIE®­Bauten und überall dort, wo keine Abluftinstallation vorhanden ist.
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2. Haube mit langen Filtern
Die Haube überdeckt die ganze Länge der Kochinsel und hat im Grundriss die gleichen
Abmessungen. Durch die ausreichende Raumhöhe kann die Haube höher gesetzt
werden und es lassen sich lange Filter einsetzen.
Abluftmenge bis 1600 m3/h effektiv.

9 Planungshinweise
9.1 Dimensionierung
Die Grösse der Haube wird auf Ausmass der jeweiligen Küche
geplant: Abmessungen, Abluftmenge, Luftführung.
Für grosse Luft­Fördermengen sind ausreichende
Leitungsquerschnitte vorzusehen.
9.2 Zuluft
Bei Ablufthauben mit grösserer Luftleistung, aber auch
generell bei dichten Gebäuden ist entsprechend Zuluft
vorzusehen, um das Funktionieren der Ablufthaube zu
gewährleisten. Die Zuluft wird sinnvollerweise direkt unter der
Haube zugeführt, z.B. im Sockel des Küchenkorpus.
Die durch die Abluft / Zuluft entstehenden Wärmeverluste sind
in den Wintermonaten eventuell zu kompensieren.
9.3 Umluftbetrieb
Wird eine Deckenhaube mit Umluftbetrieb installiert, so
können Fett und Geruch aus der Luft gefiltert werden. Die
Feuchtigkeit, entstanden aus dem Kochdampf, muss separat
abgeführt werden, z.B. durch Fensterlüftung des Raumes oder
durch eine kontrollierte Wohnungslüftung (Minergie).
Die Haubendistanz zur Decke beträgt 8 cm.

9.4 Offene Feuerstellen / Cheminée
Wird die Ablufthaube gleichzeitig mit einer offenen Feuerstelle
betrieben, ist der Betrieb des Cheminée gefährdet und nur bei
exakter Zu­ und Abluftführung möglich. Eine genaue
Lüftungsplanung ist zu empfehlen. Je nach Verhältnissen
kann nicht beides gleichzeitig betrieben werden.
9.5 Schalter / Elektrik
Die Schalter für das Licht und für den Ventilator, ob Ventilator
bauseits oder in der Haube, werden in der Regel in
bauseitigen UP­Wandschaltern vorgesehen. Diese oder
andere Schalter können aber auch in Küchenmöbeln
eingebaut werden. An der Haube hat es keine Schalter.

Planungsbeispiele

1. Umlufthaube über
Kochinsel
mit Deckenabstand für den Ausblas der Umluft. Als Einsatzgebiet sehr
gut geeignet bei Minergie­Bauweise oder wenn keine Luftkanäle
vorhanden sind. Haubenabmessungen im Bsp.: 1200x900x330mm

3. Haube über freistehendem Küchenkorpus
Der Küchenblock ist frei im Raum platziert. Die
Haube ist auf die Korpusbreite 1200mm
dimensioniert. Im Grundriss ist sie quadratisch. Mit
der Höhe 470mm direkt an die Decke anschliessend.
Grosser Fangraum für effektiven Rückhalt des
Dampfes.

Planung
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