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(Genuss

Fur kompromisslose
Perfektionistenist nur
eine massgefertigte
Kuche gut genug

Kiihl, reduziert, grossziigig und chic. So lisst
sich diese Kiiche in etwa umschreiben. So liesse
sich fast jede zeitgemisse Design-Kiiche um-
schreiben. Doch diese Kiiche ist anders. Viel-
leicht nicht auf den ersten Blick. Die Kiiche
gehort zu einem modernen Haus. Mit grossen
Glasfronten. Viel Sichtbeton. Und einer beein-
druckend unkonventionellen Architektur - im
ganzen Haus gibt es keine einzige Tiire, ausser
natiirlich beim Eingang. Ist das Haus unge-
wohnlich, so ist es die Kiiche erst recht. Denn
entgegen dem ersten Eindruck handelt es sich
explizit nicht um eine Design-Kiiche. Sondern

Die massgefertigte Kiiche aus Chromstahl, hergestellt von der Manufaktur Rametall, verfiigt nicht nur iiber profi

-Ine KUchezum Traumen

um eine Massanfertigung. Um eine profes-
sionelle Gastronomiekiiche fiir den Privat-
gebrauch, die perfekt auf die Bediirfnisse des
Bauherrn abgestimmt ist. Dieser stellte hchste
Anspriiche an die Funktionalitit seiner Kiiche.
Beim Bau des Hauses stand daher fest: Am An-
fang war die Kiiche, und die Kiiche war beim
Kiichengott, und der Kiichengott ist in casu ein
Hobbykoch und von Berufs wegen Food-Scout.
Und er ist ein - wie soll man sagen, vielleicht
so? - ein Gastro-Maniac. Ein Verriickter. Ver-
riickt nach dem besten Essen. Verriickt nach
den besten Zutaten. Verriickt nach der besten
Infrastruktur.

Die Kiiche ist aus Chromstahl gefertigt -
ohne Schnickschnack und Firlefanz. Abgesehen
von der Kaffeemaschine ist kein einziges Gerit
zu sehen. Die beiden elektrischen Backdfen mit
Steamer und einer Teller-Warme-Schublade
sowie der Kiihlschrank sind - fiir den Gast un-
sichtbar - an der Hinterseite des Corpus ange-
bracht. Es war der Bauherrschaft ein Anliegen,

lle Kiict

Wer sichin dieser
perfekten Kliche
betatigen darf, muss
ein Kuchengott sein.
Alles andere wére
Blasphemie.

ate, sondern auch iiber ein Cheminée. (Fotos: Ursula Meisser)

dass die Kiiche als wichtiger Wohnraum trans-
parent sein muss. Daher ist sie zum Wohnzim-
mer hin offen. Vor der chromstihlernen Kii-
chenfront steht ein fast drei Meter langer Ess-
tisch aus unbehandeltem Nussbaumholz. Daran
kénnen Giste Platz nehmen und mit dem Koch
kommunizieren, derweil dieser mit der Zube-
reitung des Essens beschiftigt ist. Wen es beim
Anblick der kiihl wirkenden Chromstahl-Ober-
flachen frostelt, dem sei empfohlen, sich ans lin-
ke Tischende zu setzen. Denn dort befindet sich
das Cheminée. Es ist diskret in den Kiichen-
Corpus integriert und dient primir nicht der Er-
zeugung von romantischem Ambiente an kalten
Winterabenden, sondern der Zubereitung von
Fleisch- und Fischgerichten. Also sozusagen
eine moderne Adaption einer Feuerstelle, wie
es sie frither in den Grosskiichen von Herr-
schaftshdusern gab.

Stellt man sich an den Herd, so merkt man so-
fort, dass die Arbeitsfliche leicht erhoht ist. Sie
befindet sich 98 cm iiber dem Boden - etwa

Aktion Gesundes Schiafen: 30.9. - 25.11.2006

Hygiene zahit sich jetzt
doppelt aus. Bis zu Fr. 400.-*

* z.B. Matratze AirPulse MicroClean® 160 cm Breite, mit Bezug Classic: jetzt Fr. 3'760.- statt Fr. 4'160.—

(Abbildung: 90 cm Breite)

Far a tuufa gsunda Schlaaf.®

Gesunder Schilaf beruht neben
Komfort auch auf einer intakten
Hygiene. Der Einstieg in ein
neues Wohlbefinden lohnt sich
jetzt doppelt: Zu einem unge-
ahnten Komfort der neusten
Matratzengeneration profitieren
Sie von einem speziellen Hygiene-
bonus bis zu Fr. 400.-".

(‘beim Kauf einer Matratze
AirPulse MicroClean®, AirPulse®,
Privilege, Airtex®, ClimalLuxe®,
MicroClean®.)

Verschlafen Sie also auf keinen
Fall die «Aktion Gesundes
Schlafen». Jetzt im Fachhandel.

Weitere Infos unter www.bico.ch
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8cm iiber der Norm. Wer hier riistet oder
kocht, muss sich - in der Regel - nicht biicken.
Dann ist da dieses auffallend grosse Spiilbe-
cken. Darin ldsst sich selbst ein Backblech reini-
gen, ohne dass Wasser iiberschwappt und man
von oben bis unten nass wird.

Das Backblech wiederum ist grosser als ge-
wohnlich - abgestimmt auf den 70 cm breiten
Ofen von Gaggenau. Wie es sich fiir einen pas-
sionierten Koch gebiihrt, wird hier selbstver-
stindlich mit Gas gekocht, auf einem 9o cm
breiten leistungsstarken Gaskochfeld mit fiinf
Brennern und einem dreiteiligen Gussrost. Ein
starker Herd verlangt natiirlich auch nach ei-
nem adiquaten Dampfabzug. Die Ablufthaube -
mit integriertem Beleuchtungssystem - ist di-
rekt an der Decke befestigt. Die Haube ist fast
viermal so gross wie das Kochfeld, damit auch
wirklich jedes noch so kleine Rauch- oder
Dampf-Partikelchen eingefangen wird. Auf dem
Gasherd stehen riesige Kochtdpfe aus Kupfer
von der franzosischen Firma Mauviel. Kupfer
eignet sich besonders gut zum Kochen, weil es
die Wirme im Topf gleichmadssig verteilt. Damit
beim Kochen die Zutaten stets griffbereit sind,
befindet sich direkt hinter dem Kochfeld ein
Regal aus Holz. Dieses ist von unten bis oben
mit sogenannten Kolonialwaren gefiillt. Der
umfassende Gewiirz- und Kriuter-Vorrat hin-
gegen lagert in einer der grossen Schubladen
neben dem Herd.

Die Kiiche wurde von der Firma Rametall im
Ziircherischen Oberglatt gefertigt, einer Manu-
faktur, die sich auf die Herstellung von Chrom-
stahl-Kiichen spezialisiert hat. In erster Linie
stellt Rametall Kiichen fiir den Gastronomie-
Bedarf her. Aber immer 6fter auch fiir private
Kunden. Denn: «Immer mehr Leute lassen sich
eine professionelle Kiiche einbaueny, sagt Peter
Ramseier von Rametall. Vielleicht weil immer
mehr Minner gerne (und gut) kochen und da-
her bereit sind, einen grossen Teil des Hausbau-
Budgets in die Kiiche zu investieren? Dieser
Frage nachzugehen, sei den Soziologen iiberla-
sen. Fest steht nur: Wer sich in einer derart per-
fektionierten Kiiche wie dieser hier betitigen
darf, muss ein Kiichengott sein. Alles andere
wire Blasphemie. Christina Hubbeling

Als Abdeckung dient eine 8-cm-Chromstahlplatte.

Kuchenabfalle verschwmden diskret ud geuchlos in einem in die Oberfliache eingelassenen Abfallkiibel.

Wein-Keller
Geehrt

Wein-Pramierungen aller Art
haben Hochkonjunktur. Oft wer-
den Goldmedaillen inflationar
vergeben. An der «International
Wine Challenge» in London, nach
eigenem Bekunden der grosste
Wein-Wettbewerb weltweit, wur-
den in verschiedenen Kategorien
mebhr als 9000 Gewéchse be-
wertet. Als «bester Wein aus dem
portugiesischen Douro-Tal»
schwang die Reserva 2004 der
Quinta do Vallado obenaus. Im
stideuropaischen Land wird mas-
siv investiert, um sich auch bei
den trockenen Versionen Re-
spekt zu verschaffen. Beriihmt
ist Portugal wegen des oft siissen
Portweins. Auffallend sind die
zahlreichen einheimischen, zum
Teil wenig bekannten Rebsorten.
So ist die fiillige, fruchtbetonte,
mit siissen Tanninen ausge-
stattete Reserva der Quinta do
Vallado ein Verschnitt von Tinta
Roriz, Tinta Amarela, Touriga
Franca, Touriga Nacional und
weiteren Varietaten. (kep.)

Reserva 2004, Quinta do Vallado, 36 Fr., bei
Rutishauser, Scherzingen, Tel. 071 686 88 33.

Supplément
Geliefert

Ein Menu zu Hause geniessen,
ohne zu kochen? Gourmet-
Home-Delivery heisst die L6-
sung. Das Berner Paar Susanne
und Martin Schanz entdeckte vor
einem Jahr diese Marktliicke.

Ab jetzt konnen auch die Ziircher
profitieren. Geliefert wird ein
Funf-Ganger aus saisonalen
Produkten und auf sehr gutem
Niveau. Das Menu éndert jede
zweite Woche. In unserem Fall
iiberzeugte die Fisch-Terrine
mit Dill, Peperonischaumsuppe,
Rindsfilet, frischem Geisskise
sowie Schokoladenkuchen.

Wo nétig, werden die Gange in
15 Minuten fertig gekocht.

Ein Kurier liefert die Gourmet-
Box bis spatestens 18 Uhr. Das
Menu kostet 47 Fr. plus 12 Fr.
Transport pro Sendung. (kep.)

Bestellungen unter www.gourmet15box.ch
oder Tel. 03131815 15.

wohnbadarFfF

modern seit 1931.

mobliert
archltektur

wohnbedarf ag, Talstrasse 11 - 15, CH-8001 Zirich, Telefon +41 44 215 95 95, www.wohnbedarf.ch, Parkplatze im Hof.
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